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商品をお箱などにお入れして、
贈物やお土産にいかがでしょうか…

御慶事・御仏事・季節の
ごあいさつなど

化粧箱

熨斗紙につきましても、お申し付け下さればご用意させて
頂きますので、お気軽におたずね下さい。

お箱代は100円
（参考税込110円）
を別途頂戴致します。

※同じパッケージですが品質がちがいます。
※御贈答に箱入を用意しております。

千葉県産の海苔は、香りが強くパリっとしていて独特
の美味しさがあります。

■お値段 450円（参考税込486円）
※御贈答に箱入を用意しております。

千葉産一帖入（焼海苔10枚入）
佐賀県の原料を使用しながらもお買い求めやすい商
品で一押しです。

■お値段 450円（参考税込486円）
※御贈答に箱入を用意しております。

佐賀産一帖入（焼海苔10枚入）

昔ながらのシンプルな作りにこだわった50
枚入パックです。当社のロングセラーです。

■お値段  
G550  2,000円（参考税込2,160円）
G520  2,500円（参考税込2,700円）
G555  3,000円（参考税込3,240円）
G560  3,500円（参考税込3,780円）
G570  4,000円（参考税込4,320円）
G580  4,500円（参考税込4,860円）

焼海苔50枚入

味、香りが良いだけではなく、特に口どけの良い原料
を使用しております。

■お値段 900円（参考税込972円）
※御贈答に箱入を用意しております。

極上有明産一帖入（焼海苔10枚入）

ご注文方法
E-mai gomi@beige.plala.or.jp

Web http://gomishoten.com
TEL 03-3763-7541

FAX 03-3762-5310 お名前・住所・電話番号・商品名・
数量を明記の上、お送り下さい。

郵送（封書・葉書など）お名前・住所・電話番号・商品名・数量を明記の上、ご投函下さい。

土曜日も運営しております。
ご注文を心よりお待ち
申し上げております。

■営業時間
月～金 9：00～17：30　 土 10：30～17：30　 日・祝 定休日
17：00以降は留守番電話になっておりますので、ご注文の
際は必ずお名前・電話番号はお忘れなくお願い致します。

■初めてのご注文の場合
お電話・FAX・郵送にて受付可能です。新規のご登録をさせて頂いてからの発送になりますので、
FAX・郵送でのお申し込みの際は必ず、お名前・ご住所・電話番号・商品名・数量のお忘れがないよう
ご注意下さいますようお願い致します。

当 社 自 慢 のオリジ ナ ル 商 品

強火で香ばしく仕上げております。 
その時々によって生産地が変わります。

▶お値段 650円 （参考税込702円）
※産地が異なる為、味が変わる場合があります。

きずのり（焼のり20枚）
当社の定番 

手軽に使えて、 おいしい海苔。
有明佐賀産の上質な焼海苔を卓上で。

▶お値段 700円 （参考税込756円）
※御贈答に箱入を用意しております。

手作り卓上海苔（1/4切32枚入）
使いやすい

海苔の味が濃いめで、しっかり厚く食べ応えがある味付海苔。
毎日の食卓が、ちょっと贅沢な気持ちになれるおいしい海苔です。
甘辛な味付けにやっぱりご飯が合います。

▶お値段 700円 （参考税込756円）
※御贈答に箱入を用意しております。

味海苔（６切３８枚入）
伝統の関西風甘辛だれ

有明産の味付海苔にミネラルたっぷりな沖縄粟国の
海塩をプラスした、海の恵みでいっぱいの商品です。
海塩と味付海苔の醤油風味がヤミツキです。

▶お値段 700円 （参考税込756円）
※御贈答に箱入を用意しております。

味付塩海苔（６切３５枚入）
沖縄粟国の塩使用

江戸前のお寿司やさんが使ってる　
プロ仕様の寿司海苔です。
ご家庭の手巻寿司もプロの味！！

▶お値段 450円
　（参考税込486円）
※御贈答に箱入を用意しております。

手巻海苔
（1/2切20枚入［板のり10枚］兵庫産）

江戸前のお寿司やさんに納めている

日本のソウルフード「おにぎり」の
ためだけに作った焼海苔。
しっかり焼き込んで、パリパリに
香り高く仕上げました。

▶お値段 300円
　（参考税込324円）
※御贈答に箱入を用意しております。

おにぎりのり
（3切15枚入［板のり5枚］）

日本のおにぎりをおいしくする

佐賀県の厳選した海苔を使用し、味の濃い商品に仕
上がっております。

■お値段 600円（参考税込648円）
※御贈答に箱入を用意しております。

佐賀産一帖入（焼海苔10枚入）
ちょっと贅沢

お寿司屋さんからのご注文が多い、
プロ志向の寿司海苔です。

■お値段 450円（参考税込486円）
※御贈答に箱入を用意しております。

兵庫播磨灘の
寿司海苔一帖入
（焼海苔10枚入）

高い温度で焼くことが弊社の特徴で
す。これにより香ばしさが高まります
が、焼きすぎて失敗する危険もあり、
高い技術が求められます。

焼き加減の確認は必ず手で触れて行
い、機械に逐次フィードバックします。
焼海苔の繊細な品質確認は人の手
に勝るものはありません。

梱包の終わった焼海苔は、お客様
ごとにまとめられ、二次問屋を通さ
ず弊社から直接お客様にお届け致し
ます。

大量の海苔が一カ所に集められ、海苔問屋や加工業者が集
まって競争入札が行われます。五味商店も入札に参加しま
す。もっとも重要な業務です。品質や香り、光沢、すき方、乾
燥、破れや縮みの有無などをすばやく見極め値を付けます。

火入れが終わった海苔は、厚さ、薄さ、
火あがりの良さ等を慎重に検査し、優
良な海苔だけを選別します。 五味商
店の品質が決まる重要な作業です。

焼きたての産 地の味わいをご堪能ください

毎日の
食卓に、
あつあつ
ご飯に！

そのまま、
おつまみや、
おやつに！

20枚に

おいしい海苔に、少しピリッと辛さを加えた
大人の味付け海苔です。

▶お値段  600円 （参考税込648円）

味付海苔30束
（12切5枚入×30束）

※パッケージは写真と異なる場合がございます。
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選　別入札（買い付け） 高い温度で焼く 手に触れて確認 出　荷


